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FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

DESIGNAÇÃO DO PRODUTO: ÓLEO ALIMENTAR “PARGASOR” 

DESCRIÇÃO DO PRODUTO: Produto de aspecto líquido oleoso, sem depósito e 

límpido. De cor amarela e com cheiro e sabor extintos 

COMPOSIÇÃO: Óleos vegetais refinado em proporções variáveis.  

CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM E ARMAZENAMENTO 

Nº CÓDIGO DE ARTIGO: ME3000 

CÓDIGO DE BARRAS DA UNIDADE: 560 1397 020 241 

CÓDIGO DE BARRAS DA CAIXA: 1 560 1397 002 404 

QUANTIDADE POR CAIXA: 12 Unidades de 1000ml (garrafa PET) 

DIMENSÕES DA CAIXA:   

ALTURA: 260mm    LARGURA: 230mm 

COMPRIMENTO: 300mm   VOLUME: 0.0179m3 

PESO DA CAIXA (completa): 11.420Kg 

QUANTIDADE DE CAIXAS POR PALETE EURO: 65 caixas 

DURABILIDADE: Consumir de preferência antes do fim de: 18 Meses reas  p/ mercado 

nacional e p/ mercado internacional até 36 Meses 

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO: Em armazém coberto, ao abrigo da luz e calor. O 

consumidor final deverá guardar o produto em local fresco, seco e à temperatura ambiente. 

PUBLICO ALVO: População em geral 

FORMAS DE UTILIZAÇÃO: Produto embalado e pronto a consumir com destino alimentar 
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO 

• Acidez máxima: ≤ 0,6

• Índice de peróxidos (meq. O2/Kg): ≤ 10

• Ácidos Gordos (%): Conforme a legislação Reg. (CEE) nº 2568/91 e portaria nº

752/88 do Diário da Republica.

• Contaminantes: No óleo destinado ao consumidor final, apenas é admissível a

presença das seguintes substâncias contaminantes:

Ferro (mg/Kg): ≤ 1.5   Cobre (mg/kg): ≤ 0.1

Chumbo (mg/Kg): ≤ 0.1  Cádmio (mg/Kg): ≤ 0.1

• Pesticidas: Não detectável

• Alergénios: Pode conter óleo de soja produzido a partir de soja geneticamente

modificada (OGM’S)

PARGASOR group, Rua Amílcar Cabral nº 4 Loja C - 2625-705 Vialonga - Vila Franca Xira - Portugal  Tel +351 926 259 547


	Página 1
	Página 2



